


Este número 843 es el último con sabor a vacaciones. 
Septiembre llegó y comienzan las clases en los cole-
gios. Este día de cierre es la jornada víspera del ini-
cio escolar en algunos centros, como Lizarra Ikasto-
la y Santa Ana. Del arranque del nuevo curso dare-
mos información en la siguiente revista.  

Mientras tanto, te ofrecemos los resúmenes de al-
gunas de las últimas fiestas patronales celebradas en 
Tierra Estella en esta quincena: es el caso de Ayegui, 
Dicastillo y Murieta, bendecidas las tres por el buen 
tiempo que permitió un buen desarrollo de todas sus 
actividades.  

Te invitamos a leer la entrevista a Álvaro Urra Lasa, 
‘Urrapetito’, que introduce este número desde la por-
tada. El joven estellés, con presencia en las redes so-
ciales desde hace dos años, se ha convertido en un re-
ferente gastronómico gracias a sus vídeos de rece-
tas tradicionales muy arraigadas en el territorio. Su 
estilo le ha hecho viral con más de dos millones y me-
dio de seguidores en su cuenta de Instagram. ‘Urra-
petito’ desgrana el porqué de sus contenidos, su for-
ma de trabajar y la clave de su crecimiento.  

En el ámbito de la cultura, comienza ya la Semana de 
la Música Medieval de Estella, una iniciativa muy ve-
terana que trae hasta la ciudad un completo programa 
de conciertos y actividades musicales. El ocio cobra 
importancia también este mes y en octubre con 
‘Los Ecos de Otoño’, la propuesta de la Asociación Tie-
rras de Iranzu nutrida con entretenimiento y citas de 
calidad.  

Todo esto y mucho más, en las siguientes páginas.  
CM regresa en quince días. ¡Hasta entonces!  
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Dos elementos marcaron 
significativamente las fiestas de 
Ayegui, celebradas este año 
adelantadas en el calendario, del 27 al 
30 de agosto. El director de la coral 
Camino de Santiago y sus compañeras 
Amaia Díaz y Cristina Lisarri fueron 
los encargados de prender la mecha 
de un cohete que sirvió para 
homenajear la trayectoria de 30 años 
del colectivo musical y que compartió 
protagonismo con Sancho Garcés I y 
su esposa Toda Aznárez. Los nuevos 
gigantes de la localidad, promovidos 
por el vecino Íñigo Comas, vivieron 
sus primeras fiestas patronales.  
 

“Vecinos, vecinas de Ayegui, en estos 
treinta últimos años la coral Camino de San-
tiago hemos conformado una gran familia, 
unida por la música; esa música que nos tie-
ne que hacer ser un pueblo acogedor, so-
lidario. Que viva la música, que vivan las 
fiestas de Ayegui, que viva San Cipriano pa-
trón”, fue el discurso pronunciado por José 
Mari Chasco desde el balcón cuando el re-
loj marcaba las doce del mediodía.  

Amaia Díaz y Cristina Lisarri le apoya-
ron con los “vivas” y los “goras” pertinentes 
mientras numerosos vecinos y vecinas es-
peraban desde abajo el estallido triunfal que 
abría cuatro jornadas de blanco y rojo.  

Sonó el cohete y la banda local Zulo-
andia comenzó a tocar. Se iniciaba también 
un aperitivo popular en los jardines de la 
plaza del Ayuntamiento con un público 
que tenía las miradas puestas en los nue-

Las fiestas del municipio, celebradas del 27 al 30 de agosto, 
comenzaron con el cohete que tiró la coral Camino de Santiago  
y estuvieron marcadas por la presencia de las figuras  
Sancho Garcés I de Pamplona y Doña Toda Aznárez 

La música y los nuevos 
gigantes compartieron 
protagonismo en Ayegui

TIERRA ESTELLA 
EN FIESTAS AYEGUI

La Coral Camino de Santiago de Ayegui prendió la mecha del cohete por sus 30 años de andadura. 

Actuación tras el cohete en Ayegui, con los gigantes nuevos al fondo. 
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vos gigantes. La iniciativa del joven ayeguino 
Iñigo Comas por fin se hacía realidad, des-
pués de dos años de preparativos. Aunque 
las figuras ya se habían estrenado la semana 
anterior, en pre fiestas, cuando se presen-
taron y participaron de una concentra-
ción de comparsas de Navarra, el día del co-
hete era el momento más especial por su 
participación en las primeras fiestas. Íñigo 
Comas bailó como ‘comparsero’ contó con 
el apoyo de otros jóvenes, amigos y miem-
bros de diferentes comparsas.  

Ayegui celebraba sus fiestas apenas 
cuatro días después del fin de semana pre-
fiestas, con muy buena acogida y respues-
ta. El alcalde, Leo Camaces, valoraba cómo 
fue la primera toma de contacto. “Positiví-
sima, unas prefiestas durante las que hemos 
inaugurado los gigantes y se han celebra-
do comidas populares con mucho éxito, al 
igual que las que vienen, porque ya no hay 
más aforo”.  

Camaces destacó también con orgullo, 
el hecho de que Ayegui cuente ya desde es-
tas fiestas con una comparsa propia que lle-
vará y bailará el nombre de Ayegui por di-
ferentes localidades. “Cuando Íñigo Comas 
nos lo propuso lo recibimos con gran alegría 
porque, aunque haya ideas, se necesita 
gente que las impulse. La comparsa va a ani-
mar culturalmente la localidad y nos va a re-
presentar. De hecho, a finales de septiem-
bre nos vamos a Barcelona a una giganta-
da”. Para el proyecto de construcción de la 
pareja de gigantes el consistorio destinó 
12.000 euros.  

La programación festiva de Ayegui ha 
contado con un presupuesto de 120.000 eu-
ros. Con esta cantidad se han sufragado to-
dos los momentos señalados: las orquestas, 
las actividades infantiles, las actuaciones, 
las comidas populares. Como novedad este 
año, el sábado al medio día hubo jotas con 
el Gran Richardson y un pincho pote popular 
de cuatro pinchos para el que se agotaron 
los 500 vales disponibles.  

Celebrado el primer día festivo en Aye-
gui con comida popular, el viernes llegó con 
la procesión en honor a San Cipriano, un 
parque acuático, encierro infantil simula-
do, torico, cena popular y música. El sába-
do, Día del Niño, dedicó la mañana a los hin-
chables, se recibió a la Corporación txiki, 
presidida este año por Irache Sánchez Bar-
barin, hubo partidos de pelota por la tarde, 
payasos, encierro infantil y más música.  

El domingo, última jornada de blanco y 
rojo, tuvo en la abadejada el principal 
atractivo con el concurso de calderetes y de 
ajoarriero. A media tarde se despidió a la 
comparsa de gigantes de Ayegui tras unas 
fiestas en las que tuvieron presencia todos 
los días.                                                                    >>> 

 

ÍÑIGO COMAS
Promotor de los gigantes de Ayegui y ‘comparsero’. 

“Ha sido muy emocionante,  
sobre todo, ver la acogida  
de todo el pueblo”

ENTREVISTA b

El joven de 19 años de Ayegui Íñigo Comas es 
un gran apasionado de los gigantes desde que 
tiene uso de razón. Su sueño de bailar las figuras 
de Estella-Lizarra se hacía realidad hace dos 
años. En ese momento se iniciaba también un 
proyecto ambicioso y de larga duración, pro-
movido por Comas, que este agosto ha visto la 
luz: la creación de dos gigantes de Ayegui. Tras 
la presentación en prefiestas, Sancho Garcés 
I de Pamplona y su esposa Toda Aznárez bai-
laban por primera vez en el cohete de las fies-
tas patronales de su localidad.  
 
¿Cómo ha sido este momento de bailar por 
primera vez los gigantes de Ayegui en las  
fiestas patronales?  
Muy emocionante. Sobre todo, al ver la acogi-
da de todo el pueblo. En la presentación del otro 
día, la verdad es que ya lloré todo lo que tenía 
que llorar. Hoy estoy más tranquilo y muy feliz.  
 
¿Cómo ha sido todo este proceso tan ilu-
sionante para ti? ¿Cómo lo has vivido? 
Pues la verdad es que han sido dos años de mu-
cho trabajo, con mucha gente involucrada, 
desde el Ayuntamiento hasta los amigos y los 
propios constructores de los gigantes. Han sido 
dos largos años, pero cuando ves que estás arro-
pado por gente a la que también le gusta, sale 

todo muy espontáneo y todo es más fácil. Es-
toy muy agradecido. 
 
¿Pasan los años y tu pasión crece? 
Va a más, eso es. Y creo que se ve reflejado en 
estos dos gigantes. Este es el culmen.  
 
¿Y ahora qué viene? ¿Tenéis previsto 
constituir una comparsa, una asociación?  
Pues veremos cómo van las cosas. Por ahora es-
tamos varios amigos encargados de bailarlos, 
cada día vienen de un sitio diferente. Para cre-
ar asociación, vamos a esperar un poco. Sí que 
hay que invitar a todos los ayeguinos y aye-
guinas que los quieran bailar, da igual ser hom-
bre que mujer. Todas las personas son bienve-
nidas.  
 
¿Hay algún baile propio para estos nuevos 
gigantes?  
Sí, ya se han creado los primeros bailes y es un 
lujo.  
 
¿Quiénes son los gigantes de Ayegui?  
Él es Sancho Garcés I de Pamplona, que se cree 
que alrededor del año 908 fundó lo que cono-
cemos como el monasterio de Irache, y la que 
le acompaña es su esposa, Toda Aznárez de 
Pamplona. 
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GALERÍA FOTOGRÁFICA I AYEGUIQ
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TIERRA  
ESTELLA 
EN FIESTAS

AYEGUI
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Un nuevo colectivo de Dicastillo, que 
integra a los auroros y al coro 
parroquial, fue el protagonista de las 
fiestas de la villa el martes 25 de 
agosto en el cohete. Integrantes del 
recientemente constituido ‘Hálito de 
Montejurra’, que reúne a unas 25 
voces, con Adela Romero como 
portavoz en el balcón, dieron el 
pistoletazo de salida a seis jornadas 
de blanco y rojo con variadas 
propuestas para el encuentro vecinal.   
 

“Gracias al Ayuntamiento por esta in-
vitación tan bonita de lanzar el cohete de 
las fiestas de 2026. Queremos decir al 
pueblo que siempre esta asociación esta-
rá con vosotras y con vosotros. Viva la mú-
sica y que empiece la fiesta”. Este fue en 
buena medida el contenido del discurso 
ofrecido por Adela Romero, miembro del 
colectivo, ante el nutrido público que le ani-
maba desde la plaza. No faltaron los “vivas”, 
los “goras” dedicados a Dicastillo, a San 
Emeterio, a San Celedonio, a la Virgen de 
Nievas, y a todos los vecinos, proclamados 
por otros integrantes del grupo, como el di-
rector Álvaro Goñi, Mª Inés Gurucharri, Je-
sús Urbiola y Jesús Garnica.  

El estruendo del primer cohete se fu-
sionó con la música de la charanga Mala txo, 
tradicionalmente invitada a tocar en el 
pueblo el primer día festivo, y con la alegría 
que se desató en torno a la fuente. Las cua-
drillas de jóvenes del pueblo bailaron 
mientras se mojaban con el agua en una ca-
lurosa mañana de agosto. Llegó después la 

La villa se vistió de blanco y rojo desde el 25 hasta el 30 de agosto  
en honor de San Emeterio y San Celedonio 

La Asociación Musical 
Hálito de Montejurra 
inauguró las fiestas  
de Dicastillo 

TIERRA ESTELLA 
EN FIESTAS DICASTILLO

En el balcón de Dicastillo, integrantes de la Asociación Musical Hálito de Montejurra inauguraron las fiestas. 
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ronda por el pueblo para dar paso a una tar-
de de actividades infantiles, música, toro de 
fuego y carrera de sacos.  

El Ayuntamiento destinaba este año 
54.000 euros a sus fiestas patronales, en 
cuyo programa destacaba, en palabras de 
la concejala de Festejos, Iranzu Solchaga, or-
questas de mayor espectáculo.  

La programación festiva incluyó misa 
mayor en honor de los patronos el miércoles 
26, entrega de pañuelos y rosas a los miem-
bros de la asociación de jubilados que cum-
plen 50 años de casados, homenaje y en-
trega de pañuelos a los nacidos en 1936 y 
2025, comida y cena popular el mismo día. 
El jueves 27 hubo misa mayor en honor de 
la Virgen de Nievas, txistorrada y pancetada, 
piñatas, comida popular, actuación del gran 
Ritxardson y baile de disfraces.  

El viernes le llegó el turno al cohete in-
fantil, tirado por el alcalde txiki, Eneko 
Hermoso Sagasti. Fue jornada especial 
para los más pequeños por la instalación de 
hinchables y el pueblo disfruto de una pae-
llada popular. El sábado actuó el grupo de 
danzas Virgen del Puy y San Andrés de Es-
tella, se celebraron partidos de pelota y ver-
bena. Para terminar las fiestas, el domingo 
tuvo como plato fuerte los calderetes y el 
pobre de mí, que despidió la fiesta hasta el 
año que viene.  

Las fiestas en Dicastillo coincidieron con 
las obras de la travesía, ya iniciadas y cuya 
finalización está prevista a mediados de no-
viembre. Los trabajos que darán como re-
sultado el ordenamiento y mejora de la en-
trada al pueblo suponen una inversión que 
ronda los 1,6 millones de euros.           >>> 

Cuadrilla con ganas de disfrutar. Baile en torno a la fuente, en la plaza de Dicastillo. 

La Asociación Musical Hálito de 
Montejurra se constituyó oficial-
mente el pasado año 2025. Sin 
embargo, a sus espaldas discurre 
una larga trayectoria con integran-
tes vinculados con el grupo de au-
roros y con el coro parroquial. Ac-
tualmente suman en torno a 25 per-
sonas que dan voz al colectivo diri-
gido por Álvaro de Goñi, vecino de 
Arellano.  
La agenda del grupo cuenta con va-
rias citas en su calendario: la con-
centración de villancicos de La So-
lana, en Navidad, la concentración 
de auroros, las fiestas de San Blas, 
la Romería de San Isidro, el Día del 
Corazón de Jesús y, por supuesto, 
las fiestas patronales. Éste es el mo-
mento estrella de la Asociación y se 
materializa en la aurora del miér-
coles de fiestas, en la misa mayor 
de los jubilados, en la misa mayor 
dedicada a la patrona, la Virgen de 
Nievas, en la ermita. Además, Há-
lito de Montejurra está disponible 
para acompañar musicalmente en 
los momentos alegres y tristes del 
pueblo, como las bodas y los fune-
rales. Su presencia en la vida del 
pueblo fue el motivo por el cual tu-
vieron el honor de inaugurar las fies-
tas, una responsabilidad que les ce-
día el alcalde de la villa, Miguel Án-
gel Remírez.  

Nuevo,  
pero veterano, 
colectivo musical 
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TIERRA  
ESTELLA 
EN FIESTAS

DICASTILLO

C/ Carlos VII, 9 bajo Estella-Lizarra       info@anurcentropodologico.com

Tus pies, por buen camino

Ana Urbina López
PODOLOG˝A:
Quiropodia (callosidades y uæas)
Tratamiento de verrugas plantares (papiloma)
Estudio de la pisada
Plantillas a medida
Podología pediÆtrica
Podología deportiva

614 014 517 (cita previa)

Ana Victoria TomÆs
FISIOTERAPIA:
Fisioterapia
Osteopatía
Ecografía

689 662 128 (cita previa)
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Murieta celebró sus fiestas  
patronales del jueves 20 al domingo 
23 de agosto, acompañadas del buen 
tiempo. El historiador y catedrático  
de la Universidad Pública de Navarra 
José Miguel Lana Berasain,  
de 62 años, oriundo del municipio,  
fue el encargado de prender  
la mecha del cohete desde el balcón 
consistorial. Abría así una 
programación preparada para todos 
los públicos que invitó a la reunión 
vecinal.  
 

El presupuesto festivo este año ascen-
día a los 57.000 euros, cantidad que sirvió 
para organizar y apoyar actos e iniciativas 
como la escudilla tras el cohete, la imposi-
ción de pañuelos a los niños y niñas del pue-
blo o allegados nacidos en 2025 (este año 
tres), así como el homenaje a dos vecinos 
centenarios. Este acto fue una de las nove-
dades del programa y tuvo como protago-
nistas a María Segura López y Jesús de 
Bobadilla Iloro, quienes en 2026 han cum-
plido su primer siglo de vida. El alcalde del 
municipio, Felipe Ajona, les entregó de una 
placa conmemorativa y un ramo de flores y 
les impuso un pañuelico rojo en el cuello.  

Las fiestas en Murieta destacan cada año 
por la organización de comidas y cenas 
populares. El mismo jueves se celebraba la 
primera comida, en el frontón, organizada 
por la Asociación Zurracapote, además de 
la primera cena popular, en el polideporti-

Del 20 al 23 de agosto, celebró la reunión vecinal  
en torno a actividades para todos los públicos 

Murieta vivió cuatro 
intensos días de fiestas 
patronales 

TIERRA ESTELLA 
EN FIESTAS MURIETA

Una cuadrilla de niñas de Murieta se mostraba lista para iniciar las fiestas. 
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vo. La jornada inaugural de las fiestas dio ca-
bida, como es habitual, a los disfraces, a ac-
tividades infantiles y a la música.  

El viernes, Día del Niño, los pequeños 
disfrutaron de un parque infantil con hin-
chables y juegos. Hubo misa y procesión en 
honor a San Esteban Protomártir, con la par-
ticipación y compañía del grupo de danzas 
Virgen del Puy y San Andrés, de Estella-Li-
zarra. Por la tarde, los preparativos de la cal-
deretada centraron la atención.  

 
Cata de tomate 

El sábado, Murieta tuvo txistorrada 
popular en el frontón y paellada popular en 
el polideportivo. Fue también día de ciclis-
mo con la celebración del LVII Premio San 
Esteban. Hubo espectáculo infantil, músi-
ca, fuegos artificiales y toro de fuego. El do-
mingo, final de las fiestas, contó con los mo-
mentos destacados de una exposición de ar-
tesanía en el polideportivo y, novedoso, 
con una cata de tomate local. Por la tarde 
hubo pelota y música antes del inevitable po-
bre de mí que despedía cuatro intensos días 
en el municipio.   

El alcalde, Felipe Ajona, se refirió a las 
fiestas celebradas como unos días que es-
tuvieron marcados por la diversión, con la 
salvedad de dos incidentes destacados. El 
jueves a las diez de la noche, una protesta 
afectó a la celebración del toro de fuego, ante 
la decisión municipal de eliminar los petardos 
‘borrachos’ debido a incidencias ocurridas 
el pasado año y también en ediciones an-
teriores. “Por evitar quemaduras y por 
riesgo de incendios, decidimos no traer 
este año los petardos borrachos. Por se-
guridad, porque el Ayuntamiento asume la 
responsabilidad. Y, además, se están qui-
tando en todos los pueblos. Entendemos que 
se produzcan protestas, pero no que afec-
ten al espectáculo y al toro”, declaró.  

En relación con el segundo altercado, pro-
ducido en la madrugada del viernes al sába-
do, cuando un grupo increpó a un camarero 
de la barra en el frontón, el primer edil la-
mentó que se produzcan situaciones así. 
“No gusta que ocurran estas cosas. Las fies-
tas son para disfrutar, pasarlo bien y evitar 
todo tipo de conflictos. Esperamos que estas 
cosas no se repitan”, declaró.                                  >>>

CERRAJERIA
ECHEGARAY

� Copias de llaves
� Mandos a distancia
� Persianas
� Mosquiteras
� Armarios empotrados
� Puertas
� A�lado de cuchillos y tijeras

Plaza de la Coronación, 4
(frente a la estación de autobuses)

ESTELLA
T.652 190 296

INSTALACIÓN DE
MOSQUITERAS

24 H
SERVICIO

Público que esperaba el inicio de las fiestas de Murieta. 

El cohetero, José Miguel Lana Berasain, catedrático de la UPNA. 

La localidad  
destinó  
57.000 euros para  
la programación  
festiva de este año 
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GALERÍA FOTOGRÁFICA I MURIETAQ
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Dos millones y medio de seguidores en Instagram y por encima de 150.000 en 
Youtube, Facebook y TikTok. ‘Urrapetito’ da nombre viral al joven estellés de 
27 años Álvaro Urra Lasa. El divulgador gastronómico comenzó hace apenas 
dos años a crear contenido, centrado en la gastronomía, sobre todo la navarra. 
Alimentado y educado en el buen comer por su madre y por su abuela, 
‘Urrapetito’ defiende en las redes la gastronomía tradicional y, con un estilo 
muy personal -fresco, espontáneo y dinámico- comparte su pasión por la 
comida y el producto de calidad. El influencer defiende su independencia y no 
se amilana ante las críticas malintencionadas de los ‘haters’. ‘Urrapetito’ en 
estado puro.  

El influencer estellés  
de 27 años supera  
los dos millones y medio de 
seguidores en Instagram  
con sus vídeos virales 
centrados en recetas  
caseras y en  
el producto de  
calidad 

“POR  
EL BUEN 
COMER HE 
TENIDO  
PASIÓN 
SIEMPRE”
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s
PRIMER 
PLANO

Álvaro  
Urra  
Lasa
‘Urrapetito’

‘Urrapetito, muestra el tomate recién embotado para uno de sus últimos vídeos. 



co veces más barata y pueden utilizar ciertos 
fertilizantes que aquí están prohibidos, el 
producto de allí va a ser más barato. Mientras 
que aquí hay restricciones, el de allí puede ha-
cer lo que quiera. 

 
¿En tus vídeos apuestas por dar visi-

bilidad a lo de siempre? 
Me gusta darle visibilidad al producto e in-

cidir en que no se pierdan esas cosas buenas 
que hacían y comían nuestros abuelos. En-
tiendo que la cocina evoluciona, pero defien-
do nuestro producto y las recetas tradiciona-
les, que es lo que se está perdiendo. 

Antiguamente todas las recetas se basa-
ban en el producto. Con poco se hacía mucho. 
Con huevos, leche y harina se sacaban unas 
natillas, una crema pastelera, un pastel vas-
co, un flan, unas torrijas… Con cuatro ingre-
dientes se hacían mil postres diferentes. Aho-
ra están llegando influencias de otros lados muy 
potentes, muy poco saludables y que, sobre 
todo, se intentan vender a precio de oro. 

Mientras que con un litro de leche y poco 
más comen natillas diez personas, ahora 
triunfan cosas llamativas, como el chocolate 
Dubai, que cuesta 20 euros, mientras que las 
natillas se quedan a un lado. Está bien probarlo 
todo, pero da pena que se pierda lo nuestro.  

 
¿Menos es más? 
Sí. Al final, esa ha sido nuestra cocina. Hay 

cosas más elaboradas, pero es que aquí te vas 
a un asador y con unos pimientos del piquillo 
bien hechos, una chuleta o un rodaballo ya no 
necesitas más. Claro que todo tiene sus trucos 
para saber hacerlo bien e, insisto, la calidad del 
producto es fundamental.  

 
¿Qué objetivos tienen tus conteni-

dos? 
No sé dónde está el límite ahora. He tenido 

uno de los crecimientos más fuertes de Espa-
ña en las redes, y está siendo todo una com-
pleta locura. Los objetivos los he cumplido: lle-
gar a la gente joven, inculcarle estas cosas, la 
buena alimentación.  

Entre una cámara y la comida, ¿con qué 
te quedas? 

Con la comida, claro. Si mañana me cie-
rran las redes, no voy a llorar.  

 
¿Prefieres cocinarla o comértela? 
Disfruto mucho cocinando, pero a mí me 

gusta cocinar porque me gusta comer. Por el 
buen comer he tenido pasión siempre. 

 
¿Cómo surge tu interés por los ali-

mentos y por el buen comer? 
Por mi madre y por mi abuela. Recuerdo 

siempre a mi madre yendo al mercado a com-
prar borraja, algo que los niños normalmen-
te no quieren ni ver. Para nosotros era algo del 
día a día: alubia, borraja, cardo, pimiento…To-
dos los días había un primero y un segundo, co-
sas elaboradas, nada de precocinados. Las veía 
pasarse horas cocinando. Ahora mismo, mi 
abuela, con 93 años, ahí la tienes, subiendo y 
bajando escaleras con una tortilla de patata 
de un kilo en la mano. Una locura. La buena 
cocina es algo que me ha sido inculcado. Y siem-
pre, desde pequeño, me ha gustado curiosear, 
probarlo todo. 

 
¿Es una suerte vivir en un territorio 

muy provisto de producto de calidad? 
Tenemos que estar muy orgullosos de 

donde vivimos, porque tenemos la mejor gas-
tronomía del mundo. El respeto que hay aquí 
por el producto, por la huerta navarra, es gran-
dísimo. Llevar la borraja, las alubias o el tomate 
a la excelencia solo lo hacemos aquí.  

 
¿Qué tal come la gente joven hoy en 

día? 
Creo que llevamos una dirección irreme-

diable hacia los precocinados. Pero esto no de-
pende tanto de los jóvenes. Ocurre que no se 
le dan facilidades al agricultor y al empren-
dedor. ¿Qué pasa entonces? Que los jóvenes 
van al supermercado sin ver nada más que el 
precio y compran el producto más barato.  

Existe una competencia desleal. Si en 
Marruecos o en Perú la mano de obra es cin-

s
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“Llevar la borraja, 
las alubias o el 
tomate a la 
excelencia solo lo 
hacemos aquí”  
 
 
“Incido en que no se 
pierdan esas cosas 
buenas que hacían 
y comían nuestros 
abuelos” 
 
 
“Sigo unas pautas  
(en la grabación),  
pero entre pauta  
y pauta surfeo”  



tengo un público muy fiel. Si digo “compra esto” 
y es una mierda, el primero que se queda sin 
dormir soy yo.  

 
¿Puedes vivir de estos ingresos?  
Muy poco. Los seguidores y las visitas en 

Facebook y Youtube dan tres cifras, las mar-
cas te pueden dar cinco. Pero, como digo, yo 
promociones decido hacer pocas.  

 
¿Qué hay detrás de la realización de un 

vídeo que puede durar 90 segundos? 
Lo primero es la idea, muchas las descar-

to. Hay que ver cómo se hace la receta o la pre-
paración, recabar información, tomar unas pau-
tas… Mis vídeos tienen muchísima preparación 
y creo que gracias a eso estoy donde estoy. Des-
pués viene la recopilación del producto y ya la 
grabación, con ayuda de mi pareja.  

Mi estilo es siempre hablar y mirar a cá-
mara. Como digo, sigo unas pautas, pero en-
tre pauta y pauta, surfeo. Me muestro como 
soy, si tengo que soltar un juramento o me vie-
ne algo que creo que tengo que decir, lo suel-
to. Por último, llega el proceso de edición, que 
es simplemente cortar y pegar. Es lo más fácil 
de todo. A mí me encanta editar. Lo que tienen 
de diferente mis vídeos es que igual hay 70 pla-

El único objetivo que tengo ahora, más que 
para la gente, es para mí: no aburrirme de ha-
cer esto, porque lleva mucho trabajo. Realizo 
muy pocas colaboraciones, intento mante-
nerme puro y no plegarme a marcas cuyos pro-
ductos igual no me gustan. 

Hoy (por el día de la entrevista), por ejem-
plo, sí he subido una colaboración de una má-
quina de hacer helado que me ha gustado al 
probarla. He hecho un helado con tomate y 
stracciatella, todo casero y muy bien. Pero es 
verdad que este ritmo que llevo es un desgaste 
porque cada vídeo puede suponer una sema-
na de trabajo.  

 
¿’Urrapetito’ no se vende? 
No. No me voy a vender si no lo he hecho 

ya. Me han puesto cifras de cinco dígitos en-
cima de la mesa y las he rechazado. Marcas 
grandes, de las que yo he renegado en super-
mercados, y las he rechazado porque no me da 
la gana.  

Podría vivir mucho mejor. Podría ganar con 
las redes cinco veces más de lo que puede ga-
nar cualquier persona. Pero yo me mantengo 
a lo mío, tranquilo y, sobre todo, con la con-
ciencia limpia. A mí nadie me va a decir lo que 
tengo que enseñar a la gente, porque también 

nos diferentes y cada plano lleva a la gente a 
un sitio diferente. 

 
¿Lo que elaboras está bueno? 
Yo, cuando cocino, suelo cocinar para 

cinco, seis o siete personas. Suelen venir mis 
familiares con el táper. Y me dicen que no hay 
nada que me salga mal.  

 
Más de 2,5 millones de seguidores en 

Instagram, que es donde estás ahora mis-

Álvaro Urra se muestra natural y espontáneo en sus contenidos, aspecto que representa, en su opinión, uno de los principales ganchos para ganar seguidores. 

s
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Urrapetito 

Tu especialidad culinaria.  
“Los pimientos del piquillo como 
entrante son mi plato estrella”. 

¿Tu ingrediente fetiche? “El ajo. 
Sin ajo no hay plato. La lisina que 
tiene es un potenciador de sabor 
increíble”. 

Un ingrediente que no soportes. 
“Diría que ninguno”.  

Tu vídeo más visto. “Uno sobre la 
preparación de lomo curado. Tuvo 
diez millones de visualizaciones”.  

Cuatro en línea



mo. ¿Cómo lo has procesado? 
Al principio mola, está bien, pero luego can-

sa. Por ejemplo, en Fiestas de Estella hubo un 
momento en lo Viejo que me paraba todo el 
mundo y me tuve que ir. El otro día en Pitillas, 
20 o 30 personas me hablaron en un concierto, 
en Peñíscola me reconocen… Estoy orgulloso 
de que la gente me conozca por algo bueno, 
como es divulgar el producto de la zona, que 
yo considero que es algo necesario; sienta bien, 
por un lado, pero por otro, asusta. No soy una 
persona que se relacione demasiado, me gus-
ta estar tranquilo en mi casa y con mi gente. 

 
¿Cómo gestionas a los ‘haters’? 
En este mundillo hay gente que traga, tra-

ga, traga y al final revienta. En mi caso, con el 
primer comentario malo que me ponen, paso 
al “a ver quién la tiene más grande, tú o yo”.  Soy 
una persona que no se echa para atrás.  

Las estadísticas hablan: por cada 100.000 
personas que ven un vídeo, hay un ‘hater’. Si mis 
vídeos llegan a dos millones, suman 20. En-
tonces, ¿qué pasa? Que he llegado a un punto 
en el que no pierdo el tiempo. Me encantaría 
darme de golpes con ellos en comentarios, pero 
lo que hago es coger el comentario y fijarlo. Y 
cuanto la gente ve un comentario fijado de un 
hater, hay cinco comentarios más insultándole. 
Dejo que la gente haga el trabajo por mí. A los 
comentarios constructivos sí les hago caso. 

 
¿Cómo te defines, quién hay detrás de 

‘Urrapetito’?  

Yo soy una persona normal. Y siempre me 
he llevado bien con todo el mundo.  

 
¿Por qué crees que la gente te sigue? 

¿Cuál consideras tu gancho? 
Mi gancho es cómo soy. Delante de la cá-

mara, si tengo que soltar un juramento, lo suel-
to. Soy como soy, no actúo. El humor sarcás-
tico me sale solo. El vuelco en mi cuenta se dio 
cuando pasé de grabar con el móvil para po-
nerle después voz en off a cuando me puse yo 
delante de la cámara. Tengo chispa y fue a par-
tir de ahí cuando cambió todo.  

 
¿Tienes algún reto personal?  
En cuanto a seguidores, mi objetivo era lle-

gar a 10.000, después llegar a 100.000, lue-
go a un millón, millón y medio, dos millones… 
Ahora ya no me pongo reto porque con dos mi-
llones y medio, me sobra. Quiero seguir ha-
ciendo las cosas que me gustan y ser embajador 
de los productos de la tierra de Navarra. 

• 
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darme de golpes en 
comentarios con los 
‘haters’, pero lo que 
hago es fijar el 
comentario” 
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Los vecinos del barrio El Camino 
vuelven a organizar sus fiestas para 
acoger a vecinos y a visitantes de 
otros puntos de la ciudad.  
El barrio estellés, ubicado en plena 
Ruta Jacobea, ha preparado una 
programación variada que se 
desarrollará durante dos días:  
el viernes 11 y el sábado 12  
de este mes.  
 

El cohete, el viernes a las seis y media 
de la tarde, correrá a cargo del presidente 
de la asociación de vecinos, Israel Jiménez 
Jiménez. A continuación, se servirá choco-
latada y se presentará al primer cabezudo 
del barrio: el Peregrino. Se trata de una apor-
tación voluntaria de un vecino de 14 años, 
Nicolás Fortún Monreal, que ha querido par-
ticipar de esta manera, con la idea de ir in-
corporando más figuras con el tiempo. El re-
sultado será una sorpresa que se revelará 
a las 18.45 horas. Seguirá la tarde con una 
fiesta de disfraces a las 19.15 horas, yincana 
familiar a las 20 horas, cena autogestiona-
da después y música a partir de las diez de 
la noche.  

El sábado habrá un hinchable durante 
todo el día, desde las 11 hasta las 19 horas. 
A las 12 se preparará chistorra y panceta y 
se ha organizado una comida popular a las 
dos y media. La sobremesa invitará al mus 
y la brisca y habrá pintacaras. A las 18.30 ho-
ras está previsto un encierro txiki, seguido 
de bingo a las 19.30 horas y un gran sorteo 

Habrá actividades infantiles, comida, degustaciones populares, 
sorteos y se presentará al primer cabezudo: ‘El Peregrino’

FESTEJOS

El barrio El Camino 
celebra la cuarta  
edición de sus fiestas  
el 11 y 12 de este mes

a las 20.15 horas. El toro de fuego a las nue-
ve y la cena a las 21.30 horas darán paso a 
la música, hasta la una de la mañana.  

Las inscripciones están abiertas para la 
comida popular: adultos 20 euros y 7 euros 
los txikis. La cena popular consistirá en 
hamburguesa. Los tickets se encuentran 
ya a la venta en la farmacia Oihana Botika.  

Explican desde la Asociación, que las 
fiestas son posibles especialmente gracias 
a la colaboración vecinal y de los comercios 
y patrocinadores que contribuyen para 
que la programación pueda realizarse. La 
Asociación recibe también una pequeña sub-
vención del Ayuntamiento, como el resto de 
los barrios cuando organizan sus fiestas.  

•

Concentración popular en Estella-Lizarra en rechazo  
a la situación que vive la Ciudad Autónoma de Ceuta desde hace un mes 
Decenas de vecinos y vecinas –entre 150 
y 200 personas- se dieron cita el miércoles 
2 de septiembre ante la fachada del ayun-
tamiento de Estella-Lizarra para denun-
ciar y rechazar la situación que vive Ceu-
ta un mes después de la avalancha de per-
sonas inmigrantes producida a finales del 
mes de julio.  

La convocatoria en la ciudad del Ega se 
 realizó de forma popular, atendiendo a la 
convocatoria nacional de la Federación de 
Municipios y Concejos, pero sin ser ofi-
cial ante la falta de acuerdo municipal. Sí 
que entre los manifestantes se pudo ver 
a concejales de UPN del consistorio este-
llés. Durante la concentración se hicieron 
oír aplausos dirigidos a la Ciudad Autó-
noma de Ceuta, que ayer precisamente ce-
lebraba el Día de Ceuta, y mensajes del tipo 
“Ceuta es España”.  

Agentes de la policía municipal y de la 
Guardia Civil velaron por un acto sin in-
cidencias. 
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El grupo municipal de EH Bildu en 
Estella-Lizarra denuncia la situación 
de suciedad y falta de mantenimiento 
que sufren diversas zonas de la ciudad 
y reprocha al equipo de gobierno de 
UPN una respuesta política 
"insuficiente" ante las quejas 
vecinales. La coalición aclara que su 
crítica no se dirige a la plantilla del 
servicio de limpieza, que trabaja con 
los medios que la empresa le facilita, 
sino a la gestión política municipal. 
 

EH Bildu recuerda que en octubre de 
2024 se anunció la renovación del servicio 
de limpieza de la ciudad y, a este respecto, 
el grupo reclama al Ayuntamiento que ex-
plique el seguimiento que realiza de la pres-

El grupo municipal exige a UPN que reactive la comisión de 
Servicios y un mayor seguimiento del servicio renovado en 2024 

AYUNTAMIENTO 

EH Bildu denuncia  
el abandono de  
la limpieza en los barrios 
de Estella-Lizarra 

tación y las correcciones que se están apli-
cando ante las deficiencias detectadas.   

Además, explica Bildu a través de un co-
municado de prensa, que la comisión de Ser-
vicios no se ha reunido desde el pasado mes 
de abril. "No puede haber una buena gestión 
de los servicios municipales si no existe un 
seguimiento político y periódico”.  

EH Bildu considera, asimismo, que se 
debe tomar acción y poner en marcha cam-
pañas de sensibilización ciudadana que per-
mitan luchar contra el abandono de residuos 
sin olvidar que todos los barrios de la ciudad 
merecen atención. Por ello, la coalición pide 
a UPN que explique qué criterios utiliza para 
organizar los servicios y qué medidas adop-
tará para corregir las carencias detectadas. 

•

Imagen de suciedad en las aceras del paseo de la Inmaculada de Estella.

Se buscan figurantes 
para participar en un 
vídeo promocional de 
Estella-Lizarra 
El Ayuntamiento de Estella-Li-
zarra busca personas mayores 
de edad, de la ciudad o vincula-
das a ella, para participar en un 
nuevo vídeo promocional.  

Las personas interesadas deberán 
enviar por WhatsApp al 608 71 
5005, antes del domingo 6 de 
septiembre a las 23:59 horas, un 
vídeo de entre 15 y 20 segundos en 
el que indiquen su nombre y ape-
llidos y expliquen brevemente 
qué les gusta de Estella-Lizarra o 
por qué recomendarían visitar la 
ciudad. Entre todas las candida-
turas se realizará una selección y 
las personas participantes de-
berán tener disponibilidad para la 
grabación entre el 9 y el 20 de no-
viembre, ambos incluidos.



22   CALLE MAYOR 843 I 4 de septiembre de 2026

La plaza de la Coronación ha variado mucho con el paso de los años. La foto antigua que incluimos en esta sección, 
perteneciente al fondo fotográfico de Domingo Llauró, muestra un diseño protagonizado por la fuente 
‘Monumento al agua’, que fue muy controvertida en su momento. Inaugurada en 1988 por la alcaldesa de entonces, 
Rosa López Garnica, la reacción popular ante el diseño vanguardista la rebautizó como ‘la fuente del coño’, por la 
expresión “¿Pero, qué coño es esto?”. Sin embargo, el diseño del arquitecto Patxi Biurrun fue portada de la revista 
especializada Arquitectura, en 1991.  

La realidad es que la plaza con la fuente de hormigón marcó a toda una generación de jóvenes que en los años 80 y 
90 la utilizaban como punto de encuentro. La foto no lo muestra, pero a la izquierda, unas gradas pensadas para ver 
la celebración de eventos, servían a diario para tomar asiento y comer pipas. Recordar, asimismo, que la fuente 
manando agua, como muestra la imagen, se disfrutó tan sólo al principio por los altos gastos de mantenimiento. En 
datos, el monumento costó treinta millones de pesetas y su desmantelamiento en 1999, con José Luis Castejón en 
la alcaldía, tuvo un gasto de 3,9 millones de pesetas.  

Más tarde, en 2008, la inauguración de la travesía entre puentes dejó el aspecto que la plaza de la Coronación 
tiene actualmente. Destaca el escudo de la ciudad de Estella-Lizarra en el centro y los bancos de hormigón, que 
también han dado que hablar hasta que su superficie se cubrió con madera. Comparando el ayer y el hoy, la cabina 
de teléfonos ya desapareció. En cambio, la terraza del Bar Estación sigue estando en su sitio y los locales de los 
bajos del edificio principal mantienen su estética. Nótese que los aligustres en la parte frontal de la plaza forman 
parte del pasado y el verde lo ponen hoy unas jardineras.  

¿Con qué plaza de te quedas?  

Fotografías: Archivo de Domingo Llauró y Raúl Vergarachea. 

Plaza de la Coronación  / 1988






















































