
BODAS& 
EVENTOS

Convierte esos momentos en œnicos

especial

¡LA GU˝A DEFINITIVA 
PARA QUE TU FIESTA 
SALGA PERFECTA! 
Siempre es buen momento 
para celebrar. Bodas, 
cumpleaæos y distintos 
eventos requieren tiempo, 
mimo y dedicación. Para 
hacØrtelo mÆs fÆcil y 
cómodo, estamos 
elaborando un contenido 
especial con información y 
consejos para que tu 
celebración sea 
memorable.

SI ERES UN PROFESIONAL  
O TIENES UN NEGOCIO  
DE ESTE SECTOR Y  
QUIERES APARECER EN 
ESTAS P`GINAS, contacta: 
> T. 948 55 44 22 
> publicidad@callemayor.es



Volvemos a la calle con la actualidad y los temas de 
interés que han nutrido la última quincena en Tie-
rra Estella.  

En las primeras páginas, y en justicia con la porta-
da de este número 830, Arróniz es protagonista. La 
villa se puso de largo para acoger la vigésimo sex-
ta edición de su Día de la Tostada. El sol brilló, el pú-
blico acudió por miles para degustar el oro líquido 
que produce el trujal Mendía y el capítulo de la Or-
den del Aceite homenajeó a personalidades mediante 
una cata del aceite.  

Seguimos con una entrevista a una mujer, Carolina 
Salvador, abogada que hace historia en la comarca 
como primera decana del Ilustre Colegio de la Abo-
gacía de Estella-Lizarra.  

Actualizamos la información municipal de la ciudad 
con las últimas obras y proyectos en el casco urba-
no –el asfaltado del paseo de la Inmaculada o los tra-
bajos de amabilización del entorno del Santo Se-
pulcro.  

En el plano cultural, el estellés Germán Urra presenta 
su proyecto artístico ‘Cerámica y/o vacío’, y en la sec-
ción de deportes, damos cabida a un nuevo club, Cer-
veceros de Estella, que presenta una disciplina no 
muy conocida, el softball, y que practican en un cam-
po habilitado en el paraje de Valdelobos.  

Todo esto y mucho más, en las siguientes páginas.  
CM regresa en quince días. ¡Hasta entonces!  

• 
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Después de semanas bajo el agua y sin apenas ver los rayos de sol, el astro 
Rey quiso estar presente en Arróniz para apoyar una de las citas 
agroalimentarias estrella en Navarra. El buen tiempo subió el ánimo y 
facilitó la llegada de cerca de 11.000 personas, de todo Navarra y provincias 
limítrofes, que quisieron probar el nuevo aceite de Arróniz.  
 

La villa, especialmente el entorno del trujal Mendía, protagonista del evento, se 
preparó para un programa que comenzó en torno a las diez de la mañana, cuando los 
cerca de 80 puestos de alimentación y artesanía iniciaron su actividad de degusta-
ción y venta. Comenzaba también el tradicional reparto de pan tostado, ordenado pre-
via entrega de ticket, para mojarlo en las bandejas dispuestas en largas mesas para 
delicia de los visitantes. Más de 10.000 tostadas fueron dispensadas durante toda 
la mañana en un ambiente de fiesta y de homenaje al oro líquido, el aceite variedad 
Arróniz.  

La fiesta, en su vigésimo sexta edición, permitió un año más celebrar una cose-
cha y una producción muy buena este año. Se recogieron 9,1 millones de kilos de acei-

En torno a 11.000 personas se acercaron el domingo 22 de 
febrero a la villa para degustar el oro líquido del trujal Mendía 

CITA AGROALIMENTARIA 

Sol y aceite  
maridaron en Arróniz

La tostada, mojada en aceite de Arróniz, protagonista de la jornada. 

Esta temporada  
se recogieron  
9,1 millones de kilos 
de aceituna y se  
han elaborado 2,08 
millones de litros  
 
El precio del litro  
de virgen extra se 
sitúa en 5 euros  
en garrafa de tres  
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La celebración del Día de la Tosta-
da fue escenario para la protesta en 
contra de la construcción, en térmi-
no municipal de Arróniz, de una 
planta de biometano. Cabe recordar 
que la empresa sevillana AGR Bio-
gás inició la tramitación de un pro-
yecto con una inversión prevista de 
25 millones de euros. Esta circuns-
tancia generó en las últimas sema-
nas un movimiento vecinal en con-
tra que el domingo 22 tuvo presen-
cia en el entorno del trujal. Los ma-
nifestantes, agrupados en la plata-
forma Stop Biogás, portaban pan-
cartas entre las que se podía leer 
“Biometano Arróniz, el pueblo no se 
vende” dejando claro el posiciona-
miento vecinal. 

Oposición a  
la planta de  
biometano 
en Arróniz 

tuna, lo que permitió la elaboración de 
2.08 millones de litros, una campaña mar-
cada por el alto rendimiento del fruto.  

El simbolismo del Día de la Tostada de 
Arróniz radica en la vocación de recordar 
tiempos pasados, cuando las familias en sus 
pequeños trujales probaban e iniciaban el 
consumo del aceite de la nueva tempora-
da. El Día de la Tostada y del Aceite de Arró-
niz fue declarado en 2015 Fiesta de Inte-
rés Cultural, lo que significó un gran es-
paldarazo a la celebración que cambia la 
vida del municipio durante una intensa 
jornada.  

El Día de la Tostada está ligado a la ce-
lebración del Capítulo de Entronización de 

>>>

La pregonera, la periodista Rosa María Mateo. 

Numeroso público visitó el mercado. 
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nuevos cofrades de la Orden del Aceite de 
Navarra. Tras la recepción de autoridades 
a las once de la mañana, la comitiva salió del 
edificio de la casa de cultura para dirigirse 
al trujal. En el salón de actos comenzaba a 
las doce y cuarto el acto más institucional 
del programa, apoyado por la presidenta del 
Gobierno de Navarra, la socialista María 
Chivite.  

En la mesa presidencial, Chivite acom-
pañó al alcalde de la villa, el también so-
cialista Ángel Moleón; al presidente del 
trujal Mendía, Pedro Luis González; a la 
gran priora de la Orden del Aceite de 
Navarra, Teresa Catalán, y a la pregone-
ra de honor de este año, la periodista 
Rosa María Mateo.  

Tras un minuto de silencio en condena 
del asesinato machista de ese día en Sa-
rriguren, Ángel Moleón tomó la palabra 
para dar la bienvenida. “Hoy abrimos una 
vez más las puertas de nuestra historia, de 
nuestra identidad y de nuestra manera 
de entender la vida. Arróniz no se explica 
sin el aceite, sin el olor a oliva recién mol-
turada, sin el ambiente a campaña de re-
cogida, sin las manos curtidas de quienes 
han cuidado los olivos generación tras ge-
neración”, expresó en los primeros com-
pases de su discurso.  

 
Obsequios 

A continuación, fue momento para la 
lectura de dos poesías que la vecina Mar-
gari Sanjuán dedicó al pueblo y al aceite. Asi-
mismo, desde el CETE, entidad homena-
jeada el año pasado, su presidenta, Merche 
Osés, entregó como obsequio una repro-
ducción del documento de la Ordenanza de 
1339 en la cual se protegía, defendía y di-
vulgaba el aceite de Navarra. 

Llegó el momento del pregón de Rosa 
María Mateo, reputada periodista ligada 
durante décadas a RTVE, en los informa-
tivos y en otros programas, como Informe 
Semanal. En su extenso currículum destaca 
por ser la primera mujer en presentar en 
solitario un informativo de máxima au-
diencia en España. La periodista inició su 
intervención con un pequeño alegato para 
parar la violencia de género. “No sé cómo 
se hace, pero hay que conseguir que no 
mueran más mujeres. Muere una cada 
día”, manifestó.  

Criticó la polarización y el odio que ge-
neran las redes sociales y entró en la ma-
teria mostrando humildad en sus conoci-
mientos sobre el aceite. “Lo único que sé, 
confieso mi ignorancia, sobre este mara-
villoso líquido es que cuando yo era pe-
queña se vendía a granel y ahora embote-
llado, que existen diversas D.O., y que 

Plantel de homenajeados en el Capítulo de la Orden de la Oliva y el Aceite de Navarra, junto a 
autoridades. 

Espaldarazo con la vara de avellano pro parte de la gran priora de la Orden, Teresa Catalán, a la 
pregonera y dama de honor Rosa María Mateo. 

Venta de productos agroalimentarios en Arróniz. 
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nuestro aceite de oliva es el mejor del 
mundo, pero no sé por qué razón lo co-
mercializan los italianos. Para mí lo más im-
portante consiste en el placer de levantarse 
temprano y disfrutar sin prisa de un café 
con leche y una tostada regada con aove y 
espolvoreada con un poco de azúcar, ya sé 
lo del tomate, pero me gusta el azúcar” de-
claró con un guiño cómico. 

Su discurso mencionó a grandes de la 
literatura, ofreció versos de varios poemas 
y un repaso histórico a la historia del acei-
te y de Navarra.  

 
Cata y juramento 

Con las palabas de la pregonera de ho-
nor comenzaba un nuevo capítulo de la Or-
den de la Oliva durante el que se entroni-
zaron a varios caballeros y damas de honor 
y de mérito, entidad de Mérito y caballe-
ros de número.  

En concreto, se sometieron a la cata del 
aceite y al juramento los invitados: Rosa 

Largas filas para degustar la tostada… …bien untada en aceite de la nueva temporada. 

La periodista 
Rosa María Mateo 
condenó en su 
pregón la violencia de 
género: “No sé cómo 
se hace, pero hay que 
conseguir que no 
mueran más mujeres. 
Muere una cada día”

>>>
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El término del Capítulo de la Orden se entregaron los premios de los 
cuatro concursos convocados también este año.  
> En el Concurso de Fotografía, el primer premio fue para 

Francisco Barragán Larreta, de Pamplona, por su obra Oleum. El 
segundo puesto lo obtuvo José Antonio Morlesín Damián, de 
Vitoria, con la fotografía Centinela Milenario, mientras que el 
tercer premio recayó en Sara El Busto García, de Estella, por su 
imagen Arte en la mesa. 

> En el Concurso de Cuentos y Relatos, dividido por 
categorías, el ganador en la categoría Alevín fue Aimar Latorre 
Sánchez, de Arróniz, con el cuento La salvación de la oliva. En 
categoría Infantil, el premio recayó en Aitana Garnica Ramírez, 
de Allo, por su relato El sabor de la tradición. En la categoría de 

Adultos, la ganadora fue Verónica Echeverría Chasco, de 
Arróniz, con la obra Arroizmendi. 

> El Concurso de Aceitunas Caseras entregó el primer premio 
a Bakartxo Izcue Irasuegui, de Arróniz, con su propuesta El oro 
de nuestra tierra. El segundo puesto lo consiguió Esther Villar 
Elizondo, de Estella-Lizarra, con Angelitos, y el tercer premio fue 
para Juan Carlos Mauleón Sanz, de Arróniz, por sus aceitunas 
Aliæadas. 

> Por último, en el Concurso de Postres, el ganador fue Xabi 
Olleta Rodrigo, de Estella-Lizarra, con su Pastel de boniato. El 
segundo premio recayó en Esther Villar Elizondo, también de 
Estella-Lizarra, por sus Marujas, y el tercer puesto fue para 
Amaia Ajona Osés, de Arróniz, con Rosquillas de mi abuela. 

Ganadores de los cuatro concursos 

María Mateo y la escritora de recetas An-
gelita Alfaro (damas de honor); los caba-
lleros de honor Miguel Ángel Rellán (re-
conocido actor), el futbolista del C.A. Osa-
suna Ante Budimir, el pediatra Vicente 
Javier Travería y su hermano Tomás (a tí-
tulo póstumo); la Unión de Cooperativas 
Agroalimentarias de Navarra (UCAN), re-
presentada por su presidenta, Esther Bur-
gi Itoiz, como entidad de mérito; la dama de 
mérito Rebeca Echeverría Chasco, inves-
tigadora biomédica de Arróniz; el investi-
gador Iker Ausejo Mauléon, también de la 
localidad, como caballero de Mérito, y los 
caballeros de número Enrique Arana y Jo-
aquín Echeverría Ochoa, miembros de la so-
ciedad gastronómica más antigua de la 
villa, La Pedregada.  

El Capítulo contó, un año más, con la 
participación del Coro de Voces Graves de 
Pamplona, que volvió a emocionar al público 
especialmente con la pieza ‘Navarra de mi 
amor’.  

• El entorno del trujal congregó a los visitantes que se acercaron a Arróniz  
en la mañana del 22 de febrero. 
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El área de Igualdad del Ayuntamiento 
de Estella-Lizarra, la Asamblea de 
Mujeres y la asociación ESAIN 
presentaron la programación 
preparada para conmemorar este año 
el 8 de marzo, Día Internacional de las 
Mujeres. El consistorio estellés se 
adhiere a la campaña promovida por 
la red de técnicas de Igualdad locales, 
que lleva por lema ‘Gracias al 
feminismo… Hoy podemos ser, estar, 
decir y decidir’, en referencia a los 
derechos conquistados a lo largo de la 
historia gracias a la lucha y 
reivindicación feministas. 
 

La presidenta del área, Azucena Polo, 
y la técnica municipal, Ixaxi Pérez, enu-
meraron entre los derechos conseguidos el 
de voto, el de la educación en igualdad, el 
acceso al trabajo remunerado, a la auto-
nomía económica, al divorcio y los derechos 
sexuales y reproductivos que, en palabras 
de Pérez, “no han sido espontáneos, sino 
conquistados”.  Diferentes carteles y un ví-
deo para redes sociales difundirán el men-
saje de la campaña de este año.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
El acto central del programa se celebra 

el día 8 de marzo, domingo, a las 12.30 ho-
ras, cuando está convocada una manifes-
tación por el centro de la ciudad que par-
tirá desde la plaza de la Coronación. A las 
14.30, está prevista también una comida or-
ganizada por la Asamblea de Mujeres para 
aquellas que previamente se han inscrito. 
Ambas actividades las convoca el Movi-
miento Feminista y de Mujeres.  

 
Agenda 

La agenda comenzó ya el 7 con un mo-
nólogo y sigue el sábado 14 de marzo. En 
esta ocasión, el auditorio de la escuela de 
música acogerá un escape-room sobre 
igualdad dirigido a niños y niñas de entre 
7 y 12 años. Están previstas dos sesiones 
de un máximo de 25 participantes, de 10 a 
12 horas en castellano y de 12 a 14 horas, 
en euskera. La duración prevista es de dos 
horas. Inscripciones: igualdad.bendinta-
suna@estella-lizarra.com.  

Ese mismo día, de 11 a 15 horas, la casa 
de la juventud albergará un taller psicoló-
gico para mujeres migradas cuidadoras, im-
partido por Ana Beaumont Hernández. 

Varias actividades culturales acompañan al acto central,  
la manifestación que el domingo 8 partirá a las 12.30 horas desde 
la plaza de la Coronación en Estella-Lizarra 

IGUALDAD

El 8-M recuerda  
los derechos que  
han sido conquistados 

Organiza Esain. Inscripciones: 649 519 
338. El 19 de marzo le llega el turno al ci-
clo Cine y Mujer, con Ángeles de Hierro’, una 
película que será comentada después por 
María Castejón. Precio: 3 euros.  

El 27 de marzo, a las 19 horas, cierra el 
programa el conversatorio con Nuria Varela, 
titulado ‘El feminismo que nos cambió la 

vida’. Será en la casa de cultura Fray Diego.  
Además de estas citas, el Ayuntamiento 

colocará lonas conmemorativas del 8-M en 
los edificios públicos e iluminará el edificio 
de la estación. Se repartirán tamibén bolí-
gramos con el lema de la campaña de este 
2026.  

• 

De izda. a dcha., Ixaxi Pérez, técnica de Igualdad del Ayuntamiento de Estella-Lizarra, Marijose Aguirre, 
de la Asamblea de Mujeres; la concejala de Igualdad Azucena Polo, y Esperanza Vidal, de Esain. 

El eslogan de la 
campaña reza: “Gracias 
al feminismo… Hoy 
podemos ser, estar, 
decir y decidir” 

CERRAJERIA
ECHEGARAY

� Copias de llaves
� Mandos a distancia
� Persianas
� Mosquiteras
� Armarios empotrados
� Puertas
� A�lado de cuchillos y tijeras

Plaza de la Coronación, 4
(frente a la estación de autobuses)

ESTELLA
T.652 190 296

INSTALACIÓN DE
MOSQUITERAS

24 H
SERVICIO
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EH Bildu ha presentado una 
propuesta de Plan Especial de 
Actuación Urbana para el barrio de La 
Merced y la Avenida de Pamplona que 
pretende facilitar el desarrollo urbano 
desbloqueando las limitaciones que 
plantea el Plan General de la Ciudad 
aprobado en 2015. El grupo municipal 
cuenta para la redacción del Plan con 
una enmienda a los presupuestos de 
Navarra de este ejercicio, presentada 
por EH Bildu, y dotada con 35.000 
euros.  
 

Esta partida económica permitiría dar los 
primeros pasos: entre otros trámites, la re-
dacción de un plan ambiental, de un levan-
tamiento topográfico y de un plan de inun-
dabilidad. El portavoz de EH Bildu en el Ayun-
tamiento de Estella-Lizarra, Mikel Colo-
mo, explicó que el Plan permitiría la segre-
gación de lo que actualmente es una única 
unidad –desde la rotonda de la antigua Re-
nolit hasta el solar de la antigua Agni- para 
poder ir actuando por zonas. 

 
Vivienda y movilidad 

 El objetivo de la propuesta es poder abrir 
la posibilidad de construcción de vivienda li-
bre y protegida, además de nuevas vías 
para la movilidad, tanto rodada como pea-
tonal. “Estella presenta problemas de mo-
vilidad de tráfico rodado y cuenta sola-
mente con una vía de entrada y salida de la 
ciudad por lo que nos gustaría poder trabajar 
en la creación de nuevas zonas de aparca-
miento, y estudiar posibilidades de movili-
dad peatonal, como la ampliación de aceras 
o la creación de una ruta ciclable que inclu-
so pudiera comunicarse con la que ya está 
hecha al otro lado del río, en el Camino de 
Santiago”.  

Asegura Colomo que la ciudad avanza 
y el área comprendida entre el barrio de La 
Merced y la antigua Renolit en la avenida de 
Pamplona es una zona actualmente “poco ex-

Una enmienda a los presupuestos del grupo navarro dotada con 35.000 euros permitiría la puesta  
en marcha del PEAU como punto de inicio para el desarrollo de esta zona de Estella-Lizarra 

POLÍTICA MUNICIPAL

EH Bildu propone un Plan Especial  
de Actuación Urbana para La Merced  
y la avenida de Pamplona 

plorada”. “Queremos mostrar nuestra apues-
ta por esta zona. Entendemos que las posi-
bilidades que actualmente ofrece la ciu-
dad son limitadas. Esta zona de la que ha-
blamos es una zona históricamente aban-
donada”, expresó.  

•

Panorámica de la zona, donde se aprecia la campa de la antigua Agni, el barrio de la Merced, la avenida 
de Pamplona y el Camino de Santiago, en la margen izquierda del río. 

El Plan Especial  
abriría la posibilidad  
de actuar por zonas  
en la unidad 
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El Ayuntamiento de Estella-Lizarra va 
a adquirir, mediante la fórmula de la 
permuta, cinco parcelas del casco 
viejo, situadas en la confluencia de las 
calles del Puy y Tecendería, para 
acondicionar una plazoleta con zona 
verde y contribuir a revitalizar la 
zona. El consistorio estudia también la 
posibilidad de levantar una pequeña 
edificación que dé servicio al 
vecindario. 
 

Tras el visto bueno por unanimidad de 
la comisión de Urbanismo, y tras varios 
meses de trabajo en esta propuesta, el 
Ayuntamiento ha llegado a acuerdo con 
las dos empresas promotoras dueñas de esas 
parcelas, con una superficie de entre 40 y 87 
metros cuadrados.  

El Ayuntamiento adquiere los 333,46 
metros cuadrados de las cinco parcelas 
contiguas y, además, recibirá una compen-
sación de 238.913 euros a cambio de toda 
su participación (el 68,65%) en una parce-
la para uso residencial libre que posee en la 
calle Fray Diego, en el margen del río Ega. 
El valor de la parcela municipal que enaje-

El ayuntamiento acuerda adquirir cinco parcelas  
con una superficie total de 333,46 m2, en la confluencia  
de las calles del Puy y Tecendería

URBANISMO

Una plazoleta dará  
un respiro en el casco 
viejo de Estella-Lizarra

na se ha tasado en 477.934,49 euros, mien-
tras que las parcelas del vasco viejo se han 
valorado en 239.020,64 euros. Dictada la 
resolución de Alcaldía para formalizar la per-
muta, se dará cuenta al Pleno en la sesión 
de marzo. 

La alcaldesa de la ciudad, Marta Ruiz de 
Alda, expresa su satisfacción por el acuerdo. 
“Tras un intenso trabajo, finalmente hemos 
logrado disponer de este espacio que pron-
to pasará a ser de titularidad municipal. La 
prioridad de revitalizar el casco viejo nos ha 
impulsado a proponer transformarlo en 
una plaza pública, donde los vecinos puedan 
disfrutar de un lugar de encuentro”.  

La primera edil añade que se va a valo-
rar incorporar un pequeño espacio destinado 
al uso de la asociación de vecinos del barrio, 
como sede, y de esta manera, fortalecer el 
sentido de comunidad. “Este proyecto tie-
ne como objetivo descongestionar una zona 
tan saturada ofreciendo no solo nuevos es-
pacios de relación social, sino también áre-
as verdes que mejoren la calidad de vida en 
una zona que lo necesita", añade Marta 
Ruiz de Alda.  

• 

Solar que acogerá el nuevo espacio público. 
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El paseo de la Inmaculada se ha sometido estos días a trabajos de asfaltado y de 
pintado del nuevo firme. En concreto, se han renovado 400 metros cuadrados 
lineales, que se corresponden con el tramo comprendido entre las calles San 
Andrés y Doctor Huarte de San Juan y que presentaba especial deterioro. La 
actuación se realizaba en paralelo al relleno y asfaltado de la parte del solar que 
quedó vacío tras el derribo del edificio de la antigua clínica del doctor Blasco.  
 

Tras un acuerdo de cesión con el propietario de los terrenos, y mientras no se proce-
de a la construcción de futuras viviendas, aún sin fecha prevista, el nuevo espacio está ha-
bilitando como zona de aparcamiento. Las 50 plazas resultantes se regularán dentro de la 
Zona de Estacionamiento Limitado (ZEL).  

Los trabajos de asfaltado de la Inmaculada suponen una inversión de 46.000 euros, que 
se suman a los 13.000 de la pavimentación del solar. Las actuaciones se han realizado a la 
vez para optimizar gastos y han sido posibles gracias a una modificación presupuestaria apo-
yada en la última sesión del Pleno de la ciudad.  

• 

Una modificación presupuestaria por valor de 46.000 euros ha 
permitido renovar el firme, especialmente deteriorado 

URBANISMO 

Asfaltados 400 metros 
lineales del paseo  
de la Inmaculada 

Nuevo aspecto del paseo de la Inmaculada, recién asfaltado y en proceso de pintado de la señalización 
horizontal. 

Teder aprueba un 
documento base de 
negociación sobre 
la representatividad 
de la Asociación

La Junta Directiva de Teder aprobó 
en la asamblea del 2 de marzo un 
borrador de documento que plan-
tea un sistema de gobernanza di-
ferente al actual. El documento 
propone un sistema para determi-
nar el peso de cada entidad –pú-
blicas y privadas- en las votaciones 
y una nueva configuración en la 
composición de la junta directiva. 
No aborda otros aspectos, como las 
aportaciones económicas para el 
sostenimiento de la entidad. 

En cuanto a la representatividad de 
los municipios, la propuesta plan-
tea establecer el peso a cada Ayun-
tamiento en base a la aplicación de 
la ‘Regla de Penrose’ (que utiliza 
raíz cuadrada de la población, 
“para mitigar los efectos de posi-
ciones de excesivo dominio entre 
poblaciones muy grandes y otras 
muy pequeñas”) y el criterio de co-
hesión territorial, a través, a su vez, 
de dos índices: el grado de despo-
blación (riesgo extremo, intenso o 
moderado, declive intenso o mo-
derado y sin riesgo) y el de de sarro-
llo rural (a través de los coefi-
cientes territoriales establecidos 
por el departamento de Desarro-
llo Rural para la selección de pro-
yectos Leader).  

El documento propone también 
que la Mancomunidad de Monte-
jurra sea miembro nato de la jun-
ta, además de seis entidades pri-
vadas, aunque estas conservarán el 
50% de la capacidad de decisión.  

Para la elección de los represen-
tantes privados, se han estableci-
do tres categorías: entidades sec-
toriales de carácter económico, de 
carácter social y de carácter cultu-
ral. Las de carácter económico ten-
drían cuatro representantes, y las 
de carácter social y cultural, uno.  

El documento se somete ahora a la 
consideración de todas las entida-
des asociadas a Teder antes de la 
propuesta formal de modificación 
de los estatutos y del reglamento 
interno.  



6 de marzo de 2026 I CALLE MAYOR 830   13

La zona de Curtidores, en el entorno 
del Santo Sepulcro, afronta estos días 
el inicio de obras para reurbanizar la 
zona. El objetivo es mejorar la 
convivencia entre el tráfico y el paso 
peatonal y amabilizar la vía de entrada 
a la ciudad por el Camino de Santiago. 
Las obras, con un plazo de ejecución 
máximo de tres meses, tienen un 
presupuesto de 470.000 euros.  
 

Junto a la urbanización de la calle la Rúa 
hasta las campas verdes, se va a crear una pla-
zoleta de nueve metros de anchura frente al 
templo y se van a realizar trabajos paisajís-
ticos. En concreto, está previsto diseñar un 
carril de arbustos, instalar jardineras y em-
bellecer la estructura del puente de Fortu-
nato Aguirre con camuflaje vegetal.  

La inversión de 470.000 euros procede 
de diversas ayudas públicas: 362.000 euros 

proceden de las convocatorias a subven-
ciones a entes locales de las rutas del Camino 
de Santiago para alojamientos circulares, áre-
as de reposo y conservación paisajística, y mo-
vilidad sostenible (Plan de Recuperación, 
Transformación y Resiliencia, financiado 
por la Unión Europea-Next Generation EU).  

• 

Ya han dado comienzo los trabajos de mejora y amabilización  
en el entorno del Santo Sepulcro, entrada a la ciudad del Ega  
por el Camino de Santiago

URBANISMO 

En marcha, las obras  
en Curtidores 

Aspecto del entorno del Santo Sepulcro, en la zona de Curtidores, donde han empezado ya las diferentes actuaciones. 

Las actuaciones 
suponen una inversión 
de 470.000 euros y 
deberán terminar en 
menos de tres meses
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Del 6 al 10 de marzo, Villatuerta se viste de fiesta en honor de su santo patrón, 
San Veremundo. El cohete lo lanza desde el balcón consistorial el equipo de 
fútbol femenino del C.D. Ondalán el viernes 6 a las 19 horas. Dará el 
pistoletazo de salida a un programa repleto de actividades dirigidas a los 
diversos públicos del municipio y de la zona.  
 

Momentos antes del chupinazo está prevista la entrega de los premios del concur-
so infantil de carteles. En este caso, han resultado ganadores Nerea Pueyo Martínez de 
Goñi (11 años), Irati Crespo Martínez (6 años) e Iraia Díez Sanz (5 años), con el primer, 
segundo y tercer premio, respectivamente.  

Seguirá la música de la txaranguika para animar las calles hasta el inicio de la verbena, 
con la orquesta La Pasarela, el torico de fuego y la cena popular en el frontón, como es-
pacio para el encuentro y los disfraces.  

El sábado 7, comenzará con encierro de bueyes para los txikis en la plaza del Raso. 
Por la tarde, la ganadería Zubiria y Arana inauguran el festival taurino, de 16.30 a 18.30 
horas, una actividad muy esperada tanto en Villatuerta como en Tierra Estella. Tradi-
cionalmente, Villatuerta abre la temporada de espectáculos taurinos y festivos en la zona.  

 
Momentos para el encuentro 

Tomarán el relevo la misa de vísperas en horno al patrón y el encendido de la hoguera 
con cazuelicas y toro de fuego, ambas actividades, como es habitual, en las inmediaciones 
de la iglesia. La música de DJ dará paso a la siguiente jornada, el día grande. Auroras, pa-

El cohete, el viernes a las 19 horas, da paso a la música, las reuniones 
gastronómicas, las actividades infantiles y los espectáculos taurinos 

CULTURA

Villatuerta celebra las fiestas de  
San Veremundo del 6 al 10 de marzo 

Imagen de archivo de una sesión de vacas en el Raso, en Villatuerta, gran atractivo de las fiestas de San Veremundo.  

Sábado 7,  
ganadería Zubiria  
y Arana.  
Domingo 8, 
ganadería Reta  
Casta Navarra.  
Horario: de 16.30 a 
18.30 h. 
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Fruto del proceso de participación ciu-
dadana realizado por el Ayuntamiento 
de Villatuerta en 2025, el consistorio 
ha comenzado las obras de cons-
trucción de una nueva zona de apar-
camiento, de una pista para la prác-
tica de la petanca y de unos baños pú-
blicos en la zona del Molino, junto al 
río. Se trata de la primera fase de una 
actuación más amplia que cuenta con 
una subvención de 50.000 euros del 
Gobierno de Navarra.  
La segunda fase, prevista dentro de 
este año 2026, permitirá construir una 
pista de skate, una zona multi de-
porte, un espacio para la actividad 
física de las personas mayores, 
equipada con mobiliario adecuado, 
además de zonas de sombra para 
el confort de los vecinos, especial-
mente en días de calor.  

Obras para  
un nuevo  
aparcamiento,  
el juego de la 
petanca y baños 
públicos en la 
zona del Molino 

sacalles con los gaiteros de Estella-Lizarra 
y los gigantes del municipio, Paz y Vere, y 
una misa mayor harán de anticipo para la 
procesión de San Veremundo.  

Por la tarde, está prevista una nueva se-
sión de vacas en el Raso; en esta ocasión, 
a cargo de la ganadería Reta Casta Nava-
rra. La música este día correrá a cargo del 
concierto de Paco Damas (17 h), con mo-
tivo de la celebración del 8 de marzo, Día 
Internacional de las Mujeres, y de las ran-
cheras de Chuchín Ibáñez (19 h). Una se-
sión de torico de fuego permitirá terminar 
la jornada.  

Para el lunes 10 de marzo, el Ayunta-
miento de Villatuerta reserva también va-
rias actividades. A las 19 horas, habrá una 
cazuelica infantil y se entregarán las lámi-
nas pintadas de San Veremundo en la casa 
parroquial. Seguirá un torico de ruedas para 
los niños y niñas que servirá, asimismo, 
como fin de fiestas de cinco animados días 
de diversión en el municipio.  

• 

Gigantes Vere y Paz. 

Tres espectáculos del 
Circuito Sendaberri,  
de artes escénicas, 
llegan al Espacio 
Cultural Los Llanos
El Espacio Cultural Los Llanos 
acogerá desde marzo a mayo tres 
espectáculos incluidos en al Cir-
cuito Sendaberri 2026, del Go-
bierno de Navarra. El programa 
tiene como objetivo enriquecer y 
complementar la oferta de artes 
escénicas en os espacios de la red 
en las diferentes localidades na-
varras. En el caso de Estella-Liza-
rra, se han programado tres ac-
tuaciones, todas con un precio de 
6 euros. Entradas: https://estella-
lizarra.sacatuentrada.es/es/en-
tradas/elara-bidaia-bat-izarreta-
ra-euskera- 

El 15 de marzo, a las 18 horas, 
‘Elara, un viaje a las estrellas – 
Elara, bidaia izarretara’, de Mar-
Mar Teatro, un homenaje en for-
ma de teatro a las personas ma-
yores de la familia. Será en euskera.  

El 29 de marzo, en castellano y a 
la misma hora, se podrá ver 
‘Nuur’, de La Banda Teatro Circo, 
un espectáculo de circo y de teatro 
físico que ofrece un espacio de 
reflexión, emoción y belleza, so-
bre el ciclo de la vida.  

Para acabar, el día 16 de mayo a las 
19.30 horas, también en castella-
no, le tocará el turno a ‘El porqué 
de los perdidos’, de Akira Yoshi-
da. Esta pieza fusiona danzas ur-
banas, danza contemporánea, te-
atro físico y manipulación de ob-
jetos, transitando entre el humor 
y la crudeza de la vida.  
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El estellés Germán Urra Ortigosa 
(24/10/1959) se reencuentra con el 
arte cuatro décadas después. Profe-
sional de la cerámica, recientemente 
jubilado, vuelve a tener tiempo en sus 
manos y ganas de crear. Su trabajo de 
los últimos dos años ha dado como re-
sultado la exposición que siempre ha-
bía querido hacer, una serie de obras 
únicas y muy personales que se mues-
tran bajo el título ‘Cerámica y/o vacío’.  

La galería de Florencio Alonso, ubica-
da en la calle la Rúa, en la ciudad del Ega, 
expone durante este mes de marzo los 
‘discos’ de porcelana con los que Germán 
Urra reivindica la utilidad de la cerámica 
como elemento contenedor, en este caso, 
de sentimientos y emociones. El artista 
acerca, en un primer momento, su pro-
ducción al público en la ciudad para seguir 
el recorrido en galerías privadas de Italia, 
Uruguay y Argentina.  

¿Cómo te inicias en el campo de la ce-
rámica?  

Como estudiante, fui becado para estudiar 
pintura en Barcelona, a través del Gobierno de 
Navarra. Estuve cuatro años formándome. En 
el centro había también cerámica, y fueron mu-
chas las horas que pasé en su práctica y en la 
escultura. Vi que era lo que me gustaba, así que 
el último curso ya no lo hice en Barcelona. Vol-
ví a casa y empecé a estudiar cerámica en una 
escuela de Pamplona.  

Tras una vida profesional dedicada a la producción y venta de cerámica,  
el estellés vuelve a la creación artística. Expone su obra en Estella-Lizarra 

y lo hará después en Italia, Uruguay y Argentina 

“Por fin he conseguido  
la exposición que quería hacer”

Artista
GERMÁN URRA ORTIGOSA

Germán Urra junto a las obras de su exposición, en la galería de Florencio Alonso en la calle La Rúa. 
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¿Es ésta tu primera exposición artís-
tica? 

Cuando tenía taller de cerámica en la ca-
lle Zapatería, en los inicios, hice diez exposi-
ciones de arte. Luego llegaron los hijos y me de-
diqué más a la producción. He estado 40 años 
sin hacer nada de arte. Hace año y medio que 
me he jubilado y la empresa, La fábrica de por-
celana, dedicada a la producción y venta de 
piezas de porcelana para hostelería, se la 
han quedado mis hijos. Vuelvo a tener tiem-
po para la creación más artística.  

 
¿Cómo es el arte de la cerámica?  
Es la gran pregunta para mí. Estas piezas 

están procesadas a través de esa pregunta, qué 
es cerámica y qué no es. Hoy en día se admi-
te que todo lo que es de barro es cerámica, pero 
no lo comparto. La cerámica nace por el hecho 
de necesitar un espacio para contener cosas. 
El desplazamiento del barro, de la arcilla, 
crea un hueco y, a la vez, una forma. La utili-
dad de ese espacio define una forma. Eso es 
lo que estoy intentando buscar con estas 
obras.  

 
¿Que las obras sigan siendo conti-

nente? 
Hoy en día hay continentes mucho más 

prácticos que la cerámica, con lo cual, he par-
tido de esa base, pero he buscado otra utili-
dad. ¿Qué intento contener? Sensaciones, 
impresiones, intangibles que una persona 
tiene y no sabe muy bien cómo guardar. Jue-
go con crear sentimientos, como, por ejemplo, 
la incertidumbre. Por eso, mis obras tienen di-
ferentes planos. También he creado unos 
cortes, por donde respiran las piezas y se ve 
el interior.  

 
¿Qué son, cómo describes estas obras?  
El material es la porcelana y comparten la 

circunferencia y el juego con el vacío. Reali-

zadas en dos tamaños, unas son más abiertas 
y respiran más, otras menos. Busco decir que 
esto es cerámica, no una cosa hecha de barro. 
Es un contenedor que hoy en día puede servir 
para muchas cosas. Yo defino a estas obras 
como discos. Están hechas para tocar y son 
muy personales.  

 
¿A la gente le atrae cada vez más la dis-

ciplina de la cerámica? ¿Qué momento 
vive? 

Yo creo que vive buen momento, no sé muy 
bien cuál es la razón, pero la gente quiere y le 
gusta trabajar con el barro. Es muy creativo y, 
a la vez, inmediato. Coges un trozo de barro 
y enseguida toma forma, aunque luego nece-
sita un proceso muy largo hasta que se termina: 
el secado, la cocción, los acabados... La cerá-
mica refleja muy bien el estado del ánimo.  

 
¿Es también un arte con poca inter-

mediación?  

Es un arte muy directo. Y muy cotidiano. 
Da sensación de libertad.  

 
¿Cómo te inspira la cerámica ahora que 

no es un trabajo? 
Antes de empezar, hay toda una filosofía 

detrás, en la que yo ya estaba trabajando des-
de hace mucho tiempo. Tomas notas, ideas, re-
alizas un trabajo de investigación no solamente 
haciendo sino pensando en cómo hacerlo, por 
qué discos y no esferas, cuál es la diferencia en-
tre disco y esfera… Hay cálculos matemáticos, 
decisión sobre medidas y muchas otras cues-
tiones previas.  

 
Esta exposición no empieza y muere 

aquí. ¿Qué recorrido tiene?  
Este verano voy al sur de Italia, a Lecce, a 

exponer en una galería privada. Después, la 
idea es llevar la obra a Bilbao, en función de 
las piezas que tenga disponibles. El próximo año 
voy a viajar a Punta del Este, en Uruguay, y a 
Buenos Aires. Supone mucha obra y tendré que 
producir.  

 
¿Sorprendido con la aceptación de 

esta muestra, transcurridos más de 40 
años desde la última?  

Es curioso. He empezado a enseñar mi tra-
bajo y está gustando mucho. Me ha sorpren-
dido que llegue tanto a la gente, que se entienda 
y que quienes ven las obras se sientan a gus-
to con ellas, e incluso las quieran tocar. Estas 
piezas no tienen nada que ver con lo que ha-
cía en aquellas primeras exposiciones. He vi-
vido una vida entre medio, es normal.  

 
¿Qué supone todo esto? 
Supone muchísimo. Supone por fin. Por fin 

he conseguido la exposición que quería hacer. 
Lo estoy viviendo todo con mucha ilusión. Me 
siento feliz.  

•

Uno de los ‘discos’ que integran la exposición 
‘Cerámica y/o vacío’. 
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La programación se desarrollará del 6 al 29 
de marzo en torno a cuatro hitos. En primer lu-
gar, está prevista la celebración de la segunda 
edición del Concurso de Pintxos de Tierra Es-
tella, en el que participan 15 bares y restaurantes. 
La fase final del concurso se realizará el sába-
do 21 de marzo en la plaza de los Fueros a tra-
vés de un evento showcooking abierto al público.  

Cocineros de renombre ejercerán como 
jurado para repartir 3.200€ en premios: 
1.200 el primero, 800 el segundo, 600 el ter-
cero y 300 el premio Alimento con Estrella 
y el Premio Popular. Ese día, la plaza acoge-
rá un mercado de productos de Tierra Este-
lla, actividades infantiles y música.  

La Asociación Teder poner en marcha 
en marzo en Tierra Estella un 
programa de actividades que bajo el 
título ‘Alimentos con estrella’ se erige 
como escaparate gastronómico. 
La propuesta turística, integrada en el 
Plan de Sostenibilidad Turística en 
Destino (PSTD) gestionado con 
financiación NextGenerationEU, 
tiene un doble objetivo: 
por un lado, visibilizar y poner en 
valor el producto de cercanía y, por 
el otro, afianzar el territorio como 
destino enogastronómico 
sostenible de referencia.  

La final del concurso de Pintxos con Estrella, dentro del programa 
que organiza Teder, se celebrará el sábado 21 de marzo en la plaza 
de los Fueros de la ciudad del Ega 

DESARROLLO RURAL 

Pinchos, mercado, menús de 
producto local y actividades,  
en marzo en Tierra Estella 

Desde el 6 hasta  
el 22 de este mes,  
el público puede 
degustar  
las propuestas de  
los 15 
establecimientos 
participantes 

Representantes y trabajadores de Teder junto a hosteleros que apoyaron el acto de presentación del programa en el hotel Urederra.    
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Destacar, igualmente, que los días pre-
vios, del 6 al 22, el público podrá degustar 
las propuestas de los establecimientos 
participantes en el concurso y dar su voto 
para el premio popular.  

De forma paralela, diez restaurantes de 
la comarca ofrecerán menús especiales di-
señados a partir de productos de Tierra Es-
tella. La propuesta pretende fortalecer la co-
laboración entre productores y restaura-
dores y ofrecer al visitante una experiencia 
gastronómica completa basada en la pro-
ximidad, la calidad y la identidad territorial. 

 
Experiencias enogastronómicas 

Cada fin de semana de marzo se des-
arrollarán experiencias enogastronómi-

cas en distintas localidades, combinando 
gastronomía, cultura y patrimonio. El pro-
grama incluye visitas y catas en bodegas de 
municipios como Los Arcos, Igúzquiza, La-
car o Andosilla; propuestas en mielerías y 
conserveras de Lodosa; actividades en el 
Museo de la Trufa de Metauten; talleres 
sostenibles como ‘La vida después del 
vino’ y conciertos en directo acompañados 
de degustaciones de producto local. 

Estas actividades buscan convertir 
cada fin de semana en una oportunidad para 
redescubrir la comarca desde una pers-
pectiva sensorial, dinamizando los muni-
cipios y generando impacto económico 
en el conjunto del territorio. 

•

Imagen de archivo de que muestra productos de producción local. 

Un acto en el Espacio 
Cultural Los Llanos 
celebrará el Aberri 
Eguna el sábado  
28 de marzo 

El sábado 28 de marzo, el Espa-
cio Cultural Los Llanos de Este-
lla-Lizarra acogerá la celebración 
del acto unitario del Aberri Egu-
na, con la participación de un am-
plio sector y artistas de la ciudad. 
Colaboran EH Batera y las fun-
daciones Sabino Arana, Irujo Et-
xea, y Agirre Lehendakari Center.  
A las 11.30 horas se mostrará la 
Sokadantza y habrá recepción 
oficial y a las 12.10 h. se celebra-
rá el acto, seguido de aperitivo. El 
evento consistirá en una pieza 
cultural a cargo de Xabier Irujo 
basado en el patrimonio históri-
co de Lizarra y en su capacidad de 
renacer y fortalecerse ante si-
tuaciones adversas. Precio: 10 
euros. 

¡LlÆmanos y te pasamos TOUR 
VIRTUAL de estos inmuebles! 

Piso de 136 m† en el P” Inmaculada 
distribuido en 4 habitaciones, 2 baæos 
(uno con plato de ducha), cocina, salón 
comedor muy amplio y salida al balcón. 
Excelente ubicación y orientación sur. 
Gas natural individual. Si buscas un piso 
amplio con ubicación inmejorable,
no dejes de visitarlo.

298.000 

ESTELLA Ref. 2526

ESTELLA Ref. 2531

ESTELLA
Te presentamos este amplio piso de 94 m† 
con ascensor, distribuido en 4 habitaciones, 
1 baæo con plato de ducha, cocina-comedor 
y un espacioso salón. La vivienda tiene 
todas las puertas y ventanas cambiadas,
y parquet nuevo a estrenar. Cuenta con 
aparcamiento pœblico gratuito en frente.

165.000 

OTEIZA DE LA SOLANA

Ref. 2530

Paseo Inmaculada, 33
ESTELLA
T. y F. 948 550 844 

info@inmoazcarate.com
www.inmoazcarate.com 

Lunes a viernes
9:30 a 13:30 h.

16:30 a 19:30 h.

SÆbados
10:00 a 13:00 h.
Con cita previa

Te presentamos esta vivienda con jardín 
con una bajera de 100 m†, entrada para 
vehículos y zona de caldera de gasoil.
En la 1“ planta se encuentran la cocina, el 
salón-comedor con salida a terraza y jardín, 
3 habitaciones y 1 baæo. Construcción del 
aæo 1960. CØdula de habitabilidad en vigor 
y luz y agua dados de alta.

165.000 

¡NUEVO!

¡PRECIO REBAJADO!

Ref. 2474

Apartamento cØntrico con buhardilla. 
Tercera altura sin ascensor, se 
distribuye en un espacio abierto con 
cocina-salón, comedor con salida a un 
balcón hacia la calle principal,
1 habitación, tambiØn con balcón y 
baæo reformado con plato de ducha. 
Justo arriba de la vivienda estÆ la 
buhardilla acondicionada. El edificio 
tiene realizada la inspección tØcnica.

78.000 
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El viernes 27 de febrero se clausuraron las Escuelas Taller 
de Hostelería y de Carrocería de Vehículos del 
Ayuntamiento de Estella-Lizarra, un programa formativo y 
de inserción laboral que ha permitido cualificar a 17 
personas jóvenes desempleadas menores de 30 años 
procedentes de Tierra Estella. De las 30 personas que 
empezaron la formación hace dos años nueve  
encontraron un empleo relacionado antes de terminar.  
 

Del total, 17 personas han completado el programa —12 de 
hostelería y 5 de carrocería— mientras que el resto han abando-
nado las escuelas antes de su finalización al conseguir empleo. 

La inserción laboral en carrocería ha sido especialmente ele-
vada: siete participantes dejaron la escuela al incorporarse a un 
puesto de trabajo, en su mayoría en talleres del sector. Entre las 

empresas colaboradoras destacan Carrocería Sánchez, Carrocerías 
Yoldi, Chapistas Barañáin, Chapa y Pintura Goñi (Irurtzun) y Ca-
rrocerías Muniain. 

En la especialidad de hostelería, dos personas se incorpora-
ron a un empleo durante el desarrollo del programa, una en la co-
cina de la Residencia San Jerónimo y otra en un bar de Pamplo-
na. Actualmente, tres participantes cuentan con ofertas de trabajo 
y se prevé que la inserción laboral continúe con el inicio de la tem-
porada turística. 

A lo largo del proyecto se han impartido 900 horas de formación 
técnica y complementaria y 2.000 horas de prácticas en obra so-
cial. El alumnado ha obtenido certificados de profesionalidad de 
nivel 1 en hostelería —ayudante de cocina y de restaurante y bar— 
y en carrocería —ayudante de carrocería—, además de módulos 
formativos de nivel 2 en cocina y mantenimiento de carrocerías 

Tras dos años de formación en las Escuelas Taller, parte del alumnado ya ha encontrado trabajo  

EMPLEO

Diecisiete jóvenes terminan la 
formación en Hostelería y Carrocería 

Imagen de grupo con los participantes en ambas formaciones y autoridades. Cedida. 
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y trabajo desde el 15 de abril de 2025. Asi-
mismo, han participado en un proceso de 
acompañamiento y orientación laboral 
para facilitar su incorporación al mercado 
de trabajo. 

 
Manos a la obra 

En carrocería, el alumnado ha trabaja-
do en el taller municipal reparando y pin-
tando vehículos municipales —coches, fur-
gonetas, motos y camiones—. En hostele-
ría, la obra social ha consistido en la ela-
boración de menús para familias vulnera-
bles y en la preparación de aperitivos y re-
cepciones para diversos eventos munici-
pales, como ferias, actos festivos, eventos 
deportivos y educativos. 

El 40% del alumnado es migrante y, en 
el caso de hostelería, cuatro alumnas son 
madres. La mayoría reside en Estella-Lizarra 
y en localidades de la Merindad como 
Ayegui, Legaria, Villatuerta, Andosilla, Ar-
taza o Larrión. 

Al acto de clausura en la escuela taller 
asistieron la alcaldesa de Estella-Lizarra, 
Marta Ruiz de Alda; la concejala de Políticas 
de Empleo y Educación, Azucena Polo, y la 
nueva gerente del Servicio Navarro de Em-
pleo (SNE), Esther Fernández, entre otras 
personas representantes institucionales. 
Todas ellas han acompañado a la directora 
del centro, Sira Cobelas, al profesorado y al 
alumnado participante en el programa.  

• 

de vehículos. También han recibido for-
mación en prevención de riesgos laborales, 
alfabetización informática, igualdad y sen-
sibilización medioambiental. 

Durante los 22,5 meses de duración del 
proyecto, el alumnado ha estado contratado 
por el Ayuntamiento, alternando formación 

Del alumnado –residente 
en Estella-Lizarra y otras 
localidades de la 
Merindad- el 40% es 
migrante y cuatro 
mujeres, madres

Seis medallas para el 
Club de Montaña 
Mugitu en escalada de 
bloque de los Juegos 
Deportivos de Navarra 

En la tercera y última prueba de la 
modalidad escalada de bloque de 
los Juegos deportivos de Navarra, 
celebrada el 15 de febrero, desta-
caron varios nombres de depor-
tistas pertenecientes al Club de 
Montaña Mugitu Mendi Taldea. 
Hubo medallistas en cinco de las 
categorías: tres medallas de oro y 
tres medallas de bronce.  

Sub 13 femenino. Primera clasifi-
cada, Irati Txasko San Martín.  
Sub 13 masculino. Primer clasifi-
cado, Suhar Aristu Uzkiaga.  
Sub 15 Masculino. Primer clasifi-
cado, Izai Txasko San Martín. Ter-
cer clasificado, Xabier Galindo 
Oteiza.  
Sub 17 femenino. Tercera clasifi-
cada, Almudena Saiz Sola.  
Sub 17 masculino. Tercer clasifi-
cado, Ander López Garrués.  
























































